
Das STEAK GEHEIMNIS der ProfikÃ¶che | Sous Vide Methode

Sie sehen gerade einen Platzhalterinhalt von Standard. Um auf den eigentlichen Inhalt
zuzugreifen, klicken Sie auf den Button unten. Bitte beachten Sie, dass dabei Daten an
Drittanbieter weitergegeben werden.
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Weitere Informationen

Entdecke mit uns die Zukunft des Kochens! ð?•²

Mit dem INKBIRD ISV-101W Sous-Vide-Garer wird das Zubereiten von kÃ¶stlichen Gerichten zum
Kinderspiel. Mit prÃ¤ziser Temperaturregelung und einfacher Bedienung kannst du deine Speisen im
Sous-Vide-Verfahren nÃ¤hrstoffreich und perfekt zubereiten. ð??¡

In Zusammenarbeit mit INKBIRD prÃ¤sentiere ich dir dieses innovative Produkt, das bereits auf den
Bestsellerlisten der beliebtesten E-Commerce-Plattformen steht. ð??•

Offizielle Website: https://inkbird.com/

Klicke hier, um mehr Ã¼ber den INKBIRD ISV-101W zu erfahren und ihn zum idealen Preis auf
Amazon zu kaufen: https://www.amazon.de/stores/page/901C3A8F-E8A4-416D-A9A8-
E34C4DA6D312?channel=%E8%B5%84%E6%BA%90%E8%B7%9F%E8%B8%AA%E9%93%BE%E6%8E%A5-
2

Bereite dich darauf vor, deine kulinarischen FÃ¤higkeiten auf das nÃ¤chste Level zu bringen! ð??¥â?¨

#INKBIRD #SousVide #Kochen

BERND ZEHNER
www.bernd-zehner.de

Page 1
Rezept by Bernd Zehner | www.bernd-zehner.de

https://inkbird.com/
https://www.amazon.de/stores/page/901C3A8F-E8A4-416D-A9A8-E34C4DA6D312?channel=%E8%B5%84%E6%BA%90%E8%B7%9F%E8%B8%AA%E9%93%BE%E6%8E%A5-2
https://www.amazon.de/stores/page/901C3A8F-E8A4-416D-A9A8-E34C4DA6D312?channel=%E8%B5%84%E6%BA%90%E8%B7%9F%E8%B8%AA%E9%93%BE%E6%8E%A5-2
https://www.amazon.de/stores/page/901C3A8F-E8A4-416D-A9A8-E34C4DA6D312?channel=%E8%B5%84%E6%BA%90%E8%B7%9F%E8%B8%AA%E9%93%BE%E6%8E%A5-2

