
EXTREM schnelles Ramen Rezept fÃ¼r zu Hause

Sie sehen gerade einen Platzhalterinhalt von Standard. Um auf den eigentlichen Inhalt
zuzugreifen, klicken Sie auf den Button unten. Bitte beachten Sie, dass dabei Daten an
Drittanbieter weitergegeben werden.

Inhalt entsperren 
Weitere Informationen

Extrem Schnelles Ramen Rezept fÃ¼r Zuhause â?? In 15
Minuten zubereitet!

HIER gehts zu KNUSPR: http://bit.ly/berndzehnerknuspr
Nutzt gerne meinen Rabattcode: BERND10 (FÃ¼r 10â?¬ Rabatt auf deinen ersten Einkauf)

Du liebst Ramen, hast aber wenig Zeit zum Kochen? Kein Problem!
In diesem Video zeige ich dir ein extrem schnelles Ramen-Rezept, das du ganz einfach zu Hause
nachkochen kannst â?? und das ohne viel Aufwand.
Egal ob du ein AnfÃ¤nger in der KÃ¼che bist oder ein echter Ramen-Fan, so schnell hast du leckere
Ramen noch nie zubereitet!
In nur 15 Minuten hast du eine kÃ¶stliche, selbstgemachte Ramen-Suppe auf dem Tisch, die dich und
deine Freunde begeistern wird.

Perfekt fÃ¼r den Alltag oder wenn es mal schnell gehen muss!

Was du in diesem Video lernst:
â?? Schnelle und einfache Zubereitung von Ramen
â?? Tipps und Tricks fÃ¼r die besten Ramen-Zutaten
â?? So gelingt dir Ramen in Rekordzeit

Viel SpaÃ? beim Nachkochen und GenieÃ?en! Wenn dir das Video gefÃ¤llt, teile es gerne mit deinen
Freunden und lass uns ein Like da.
Vergiss nicht, unseren Kanal zu abonnieren fÃ¼r mehr einfache und leckere Rezepte!

REZEPT:
â?? Ramen Nudeln deiner Wahl
â?? Tonkatsu SchweinebrÃ¼he (2 GlÃ¤ser)
â?? 300-500g Schweine-Hackfleisch
â?? FrÃ¼hlingslauch
â?? Eier (1-2 Je nach Bedarf)
â?? SojasoÃ?e (1 Schluck)
â?? Mais
â?? Nori BlÃ¤tter
â?? SonnenblumenÃ¶l
â?? Salz/Pfeffer
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â?? Fass Butter (gesalzen)
â?? Mungobohnenkeimlinge
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